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Kalenderwoche:

,Essen auf Radern”
Bad Krozingen

Tel. 07633/8404
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8,80€

Vollkost

Viini-Menu

Wir bringen lhnen
den Genuss ins Haus.
Guten Appetit.

9,95 €

]
..;nser aktuelles MenU™

4445
Gebratene Geflugelleber in
Apfel-Zwiebel-Soflle Rotkohl

4513 3,9 BE
Hausgemachter Vollmilch-
GrieRbrei mit Pflaumen-

4163
Zartes Schweinegeschnetzeltes
in Sofl’e mit buntem Gemiisemix,

Hiihnerbriihe m. Risi Bisi
Gemiise-Maultaschen m.
Zwiebelsolle, Kartoffelsalat

Paprikaschote mit Hackfleisch-

Rindfleisch in Meerrettich-

Zartes Huhnfleisch in Cham-

05. und Salzkartoffeln kompott dazu Knopfle-Spétzle S/EIG/Sn
Okt. G/Sb/S 3/10/G/Me/La G/G1/Ei/M/Me/La/S Dessert: Kompott
4016 4210 3,6 BE | 4792 GIS Tomatencremesuppe

Schweinegeschnetzeltes m.

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, Ihre Anschrift
auf der Riickseite eintragen und an uns

abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich
zu Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung

lhrer Daten zum Zwecke der Werbung kénnen Sie jederzeit
widersprechen. Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und
Berichtigungsrecht hinsichtlich Ihrer personenbezogenen

Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewahrungsfristen
haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Loschung |
p

ersonenbezogenen Daten.

hrer it
P
€
o
o
I

,sEssen auf Radern“ Fax:07633-16246

email: menue-service.bad-krozingen@caritas-bh.de

Alle Preise inkl. 5 % MwSt

Wihlen Sie lhre Kostform:

L = Leichte Vollkost (leicht bekdmmliche Meniis,
die mild gewtirzt und schonend gekocht sind)

@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker
(zuckerarm und héchstens 35g Fett)

fiillung vom Schwein in Tomaten4 soe mit Rote-Beete-Gemuse| pignonsof3e, dazu Erbsen Champignons, Sellerie in
sofe mit Langkornreis G/Ei/S | und Salzkartoffeln G/Me/La| ,naturell* und Langkornreis Rahm, Bandnudeln
Okt. Okt. | Rote Betesalat 9 Rote Betesalat 9 Rote Betesalat 9 Dessert: Obst Me/La/G/S/Ei
4561 4429 4,3 BE | 4022 Rinderbriihe m. Fladle
...... N Gefillter vegetarischer Gebackene Fischstabchen Jagerfrikadelle vom Schwein | GrieBschnitte m. Sauerkirschen,
Strudel auf Gemusebett, dazu| mit Rahmspinat und in Champignonsofe mit Apfelmus, Zimt-Zucker
07, || M= [ e | eew 07. Kartoffelwirfel und SoRe a la | Kartoffelpiree Mohrengemise und Stampf- | Dessert: Pudding G/Me/La/S/Ei
Okt. Okt. | Hollandaise 7/G/Me/La/S | G/Fi/MelLa kartoffeln  20/G/Ei/Me/La/S/Sn
£ 4424 GIFilMe/La/S | 4780 3,7 BE | 4573 Gemiisecremesuppe
------------------------ O)1 Schlemmerfilet ,Florentin“ vom| Hahnchenfilets ,Gartnerin Art*| Feines Gemliseragout in Rinder-Tafelspitz gekocht, Meer-
g Alaska-Seelachs (aus Filetblocken in Sahnesofe mit Gemiise- SauerrahmsoRe mit Salz- rettichsoRe, Bouillonkartoffeln,
([l ieleis i sl e 2 08. portioniert) mit Spinat-Kase-Auflage, | einlage und Langkornreis kartoffeln G/Me/La/S | Rote Bete Salat me/LaiG/s
Okt. Okt. | Gemiisemischung, Rahmkartoffeln | G/Me/La/S Dessert: Joghurt
4641 4554 3,1 BE | 4762 Klare Briihe m. Gemiisestreifen
"""""""" Herzhafter Linseneintopf Goldgelbes Eieromelette in Gebratene Geflugelfleisch- Buttermakrele ,Mullerin Art* m
______ ,Hausfrauen Art‘ mit deftiger | KasesoRe mit Gemuse ballchen in Curry-Rahmsofte mit | DillsoRe, Gemisereis, gem. Salat
09. 09. Bauernwurst vom Schwein .Leipziger Allerlei* und Gemuse, dazu Spiralnudeln m. Krauterdressing
kt. In Ei 14 G/Me/La/S/Sn Dessert: Obst G/FiMe/La/sn/s
4522 4275 3,9 BE 4060
.......................... Hausgemachter Kaiser- Zartes Rindergeschnetzeltes | Hausgemachte Wirsing- Pichelsteiner Eintopf m. Rind-
schmarren mit Apfel-Rosinen-| in feiner SoRe mit Gemise- roulade in Bratensaft, dazu fleisch und Wurzelgemiise dazu
ORI R | R [ S 10. Kompott nudeln bayrisches Weillkohlgemiise, | Bauernbrot s
Okt.. Okt.. | 1/G/EiMelLa G/S/Sn Petersilienkartoffeln  G/S/Sn | Dessert: Quarkspeise
S 4013 4191 4,9 BE 4227 Karottencremesuppe
------------------- (0) Zwei Rinderfrikadellen auf Paniertes Schweineschnitzel | Sauerbraten vom Rind in Heimisches Lammragout, Speck-
¢ NI N N Kohlrabi-Rahm-Gemise, da- | mit Pariser Karotten, dazu herzhafter SoRe mit Rotkohl | bohnen, Eierknopfle
1. 1. zu wiirzige Kartoffelscheiben | Kartoffelwdiirfel in Krauter- und Spatzle Dessert: Kuchen  GiEiiMe/Las
Okt. _Okt. | S[EiG/G1/MelLa/M RahmsoRe G/Me/La/S | GIEi/S
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1 Anderungen vorbehalten
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1=mit Farbstoff 2= konserwert 3 mlt Antmx:datlonsmlttel 9 mit SuBungsmltteI(n) 10 mlt Zuckerart und SuBungsmlttel 20=mit Nitritpdkelsalz %7 =mit Alkohol @ vegetansch
. Enthaltene Allergene: Ei=FEier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie
i Sb=Soja Sd=Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch

it unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.



